
 

 

Plán práce/pracovných činnosti pedagogického klubu  

(príloha ŽoP) 

 

1. Prioritná os Vzdelávanie 

2. Špecifický cieľ 1.2.1. Zvýšiť kvalitu odborného vzdelávania 

a prípravy reflektujúc potreby trhu práce 

3. Prijímateľ Trnavský samosprávny kraj 

4. Názov projektu Prepojenie stredoškolského vzdelávania s praxou 

v Trnavskom samosprávnom kraji 1 

5. Kód projektu  ITMS2014+ 312011AGY4 

6. Názov pedagogického klubu  Pedagogický klub bez písomného výstupu 

Praktická príprava 

7. Počet členov pedagogického klubu 10 – Mgr. Milan Elčík, Mgr. Silvia Burzalová, 

Ing. Katarína Sedláková, Ing. Daniela 

Micháleková, Mgr. Zuzana Španárová, PaedDr. 

Mária Mišániová, Ing. Adriána Chovanová, Ing. 

Dana Jánošková, Paula Schwarzbacherová, Mgr. 

Andrea Školková 

8. Školský polrok  október  2020 – január 2021 

 

9. Opis/zameranie a zdôvodnenie činností pedagogického klubu:  
Pedagogický klub bude zameraný na prieskumno- analytická a tvorivá činnosť týkajúca sa výchovy 

a  vzdelávania a vedúca k jej zlepšeniu a identifikácii osvedčených pedagogických skúseností, na 

zdokonaľovanie pedagogických skúseností, zručností a teoretických poznatkov v oblasti gastronómie, 

klub bude sústredený na skvalitňovanie výučby a poskytovania poznatkov študentom pri ich príprave 

na odborné súťaže, gastronomické podujatia a praktické činnosti.  

Uvedené zameranie činnosti pedagogického klubu vychádza z potreby modernizovať vyučovací 

proces a vo väčšej miere zabezpečiť aktívnu účasť študentov na odborných gastronomických 

súťažiach. Dobre pripravený učiteľ vytvára predpoklady na zlepšenie šancí žiakov byť úspešnými vo 

vzdelávaní. Zvyšovanie úrovne praktických činností žiakov prispeje k dosiahnutiu lepších výsledkov 

žiakov na odborných súťažiach a v praxi. 

 

Členmi klubu praktických činností budú učitelia odborných predmetov Techniky obsluhy, Cvičenia 

z techniky obsluhy, Barmanstvo, Baristika, Potraviny  a  výroba jedál, Technológia prípravy 

pokrmov, Odborná prax.  

Prebiehať budú diskusie medzi vyučujúcimi odborných predmetov praktickej prípravy zamerané na 

riešenie problémov v oblasti gastronómie, diskusie o prípravách na odborné súťaže a následnú 

motiváciu žiakov na tieto súťaže, ako aj analyzovanie výsledkov súťaží a navrhovanie ich zlepšenia.  

 

Cieľom pedagogického klubu je prehlbovanie madzipredmetových vzťahov a výmena skúseností, 

koordinácia spolupráce pedagógov za účelom jednotnosti učiva pri výučbe predmetu viacerými 

učiteľmi, podporovanie schopností žiaka a vedenie ku vlastnému kreatívnemu mysleniu.  

 



10. Rámcový program a termíny a dĺžka trvania jednotlivých stretnutí  

 

školský  rok 2020/2021 

1.polrok  

por. číslo 

stretnutia 

termín 

stretnutia 

dĺžka trvania 

stretnutia 

miesto 

konania 

téma 

stretnutia 

rámcový program 

stretnutia 

1. 22.10. 2020 

 

 

 

2 hod. 

 

 

 

 

HAĽW 

Piešťany   

učebňa 

012 

 

 

Plán práce 

klubu 

 

 

 

 

Plán práce klubu 

Praktickej prípravy 

a jeho schválenie 

Kooperácia učiteľov na 

podporu klubu 

praktických zručností 

 

2. 27.10. 2020 

 

 

 

 

 

 

2 hod. 

 

 

 

 

 

 

 

HAĽW 

Piešťany   

učebňa 

012 

 

 

 

 

 

Praktické 

činnosti,  ich 

kľúčové 

kompetencie 

 

 

 

 

 

Prechod z prezenčnej 

formy vzdelávania na 

dištančnú formu 

vzdelávania 

Rozvoj praktických 

činností u žiakov  1. a 2. 

ročníka v priebehu 

dištančného vzdelávania 

Rozvoj praktických 

zručností žiakov 3. a 4. 

ročníka v priebehu 

dištančného vzdelávania 

Kritériá hodnotenia  

žiakov počas dištančného 

vzdelávania 

3. 10. 11. 2020 

 

 

 

 

 

2 hod. 

 

 

 

 

 

 

HAĽW 

Piešťany   

učebňa 

012 

 

 

 

Tvorba 

učebných 

pomôcok – 

video 

 

 

 

 

 

Výber tém na prípravu 

videa pre  jednotlivé 

ročníky 

Organizačno-technické 

zabezpečenie na výrobu 

videa ako učebnej 

pomôcky podľa vybranej 

témy 

Kooperácia medzi 

učiteľmi pri príprave 

videí 

4. 20. 11. 2020 

 

 

 

 

2 hod. 

 

 

 

 

 

HAĽW 

Piešťany   

učebňa 

012 

 

 

 

Tvorba 

učebných 

pomôcok – 

video 

 

 

 

 

Príprava videa - zložitá  

obsluha, barmanstvo, 

baristika, príprava jedál, 

príprava čajov, príprava 

čokolády, 

Kooperácia medzi 

učiteľmi pri príprave 

videí 

Výmena skúseností pri 

výrobe videí 

5. 08.12. 2020 

 

2 hod. 

 

HAĽW  

učebňa 

Tvorba 

študentských 

Výber témy pri príprave 

slávnostnej tabule 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

012 

 

 

 

 

projektov 

 

 

 

 

a  TOZ počas 

dištančného vzdelávania 

Motivácia žiakov 

pripraviť v domácom 

prostredí a 

zdokumentovať 

slávnostnú tabuľu v 

rámci jeho možností 

Dodržiavanie 

gastronomických 

pravidiel pri realizácii 

slávnostnej tabule 

 

6. 15.12. 2020 

 

2 hod. 

 

 

HAĽW  

učebňa 

012 

Nové metódy 

vyučovania 

 

 

Zavádzanie nových 

metód vyučovania 

brainstorming, 

aktivizujúce metódy, 

dialogické metódy, 

projektové metódy, 

výskumné metódy 

Vymieňanie skúseností 

pri tvorbe online testov 

zadávaní úloh, vytváraní 

prezentácií, kvízov 

a iných materiálov  cez 

edupage, ZOOM. 

Kahoot, 

7. 12. 01. 2021 

 

2 hod. 

 

 

HAĽW 

Piešťany   

učebňa 

012 

 

Nové trendy 

 

 

Zavádzanie nových 

trendov zložitej obsluhy,  

miešaných nápojov, 

a príprave pokrmov 

Príprava workshopov pre 

žiakov všetkých ročníkov 

Príprava súťaží pre 

žiakov školy v príprave 

jedál, čokoláde, baristike, 

barmanstve, zložitej 

obsluhe 

8. 26. 01. 2021 

 

 

2 hod. 

 

 

 

HAĽW 

Piešťany   

učebňa 

012 

 

Analýza 

činnosti  klubu 

v 1. polroku 

 

 

Plnenie plánu klubu 

Zhodnotenie výsledkov  

klubu za prvý polrok 

Zvyšovanie úrovne klubu 

Praktickej prípravy 

 

 


