Organizator sutaze Hotelova akadémia Ludovita Wintera Piestany
Odborny partner sutaze Medzinarodny kavovy institut

Odborny garant sutaze Oldfich Holis

Hodnotiaca komisia komisari uréeni garantom sutaze

SUTAZNE DISCIPLINY

1. NASTAVENIE MLYNCEKA

2. PRIPRAVA KAVOVYCH NAPOJOV

2x espresso - objem 20 - 30 ml, 20 kg - tlak tampovania, 7 - 8 g kdvy servirované s mliekom

2x cappuccino - objem 150 - 180 ml, 20 kg - tlak tampovania, 7 - 8 g kavy

2x volny napoj - zakladna zlozka je espresso a sirup Routin - min. objem 100 ml, baza - espresso a sirup
Routin od spolo¢nosti Athea, alkohol nie je povoleny

Servirovanie kavovych napojov bude kaviarenskym spésobom.

SUTAZNY CAS

1. Nastavenie mlynceka - 10 min.
2. Priprava kavovych napojov - 5 min. - priprava pracoviska, 10 min. - priprava napojov, 5 min. -
upratanie pracoviska

HODNOTENIE

V zmysle kritérii sutaZe Slovak baista cup junior.

ORGANIZATOR SUTAZE ZABEZPECI

profesiondlny kdvovar dvojpakovy (Astoria), profesionalny mlynéek freshovy (Eureka), kavu, mlieko, vodu,
lad, k68, odmerku, vahu, odklepavac, teplomer, tamper, porcelan na espresso - 60 - 90 ml, porcelan na
cappuccino - 150 - 180 ml, hudobny doprovod.

SUTAZIACI SI ZABEZPEGI

kanvi¢ky na mlieko, utierky, porciovany cukor, servis k mieSanym napojom vratane inventaru a vSetkych
ingrediencii, ingrediencie do naplne, dekoracné potreby.




